
B U R G E R ' S  C O R N E R
Cheese Burger
Bun nature brioché, steak haché de bœuf « Angus », cheddar, salade,
tomate, oignons rouges, ketchup, frites fraîches
Texas Burger
Bun aux grains de sésames, ail et oignons, steak haché de bœuf 
« Angus », cheddar, bacon, salade, tomate, oignons frits, sauce
barbecue fumée, frites fraîches
Fish Burger
Bun rustique, dos de cabillaud pané, sauce tartare maison, oignons,
concombre, salade, frites fraîches 
Chicken Burger
Bun sésame façon bretzel, Poulet pané au panko, cheddar , oignons,
salade, frites fraîches
Burger Maison
Bun paprika et piment, effiloché de porc au barbecue, sauce à l’ail
maison, oignons, salade, frites fraîches

27,60€

30,00€

33,60€

30,00€

31,20€

N O S  S A L A D E S
Salade César
Lamelles de poulet panées, tomates cerises, croutons de pain à l’ail,
copeaux de parmesan, vinaigrette aux anchois
Salade du Pêcheur 
Dés de saumon en belle-vue, scampis marinés, crevettes grises,
avocats, mangue, radis, oignons blancs, œuf dur 
Salade Italienne
Mozzarella di bufala, melon, jambon de Parme AOP, pignons de pin,
roquette, copeaux de parmesan, oignons, huile d'olive

30,00€

30,00€

30,00€

Chers clients,  nos équipes sont en mesure de vous communiquer toutes informations utiles sur les 14 allergènes. La composition d’un plat peut varier
d’un jour à l’autre. Pensez à vous renseigner à chaque visite. N'hésitez pas à les solliciter !

Room  Service
E N T R É E S  F R O I D E S
Carpaccio d'Entrecôte Fumée
Caviar d'aubergines au barbecue, copeaux de parmesan, pignons
de pin, vinaigrette à l'oignon fumé
Gravlax de Saumon 
Mousse de boursin aux fines herbes, avocats, dentelle à la
betterave, coulis d'herbes fraîches 
Pêches au Thon Revisitées
Carpaccio de pêches au sirop, thon rouge mi-cuit, mayonnaise
montée au thon 

26,40€

26,40€

22,80€

Tagliata de Bœuf à l’Italienne Grillée
Roquette, copeaux de parmesan, crème de balsamique, tomates
cerises et huile d’olive
Entrecôte de Bœuf Irlandaise (+-350gr) 
Grillée au charbon, sauce et accompagnement au choix 
Onglet de Bœuf à l'échalote
Déglacé au vin rouge, croquettes de pomme de terre , salade
fraîche 

N O S  V I A N D E S

37,20€

44,40€

37,20€

N O S  P O I S S O N S
Pavé de Saumon Rôti à l'Ostendaise
Réduction crémée aux poireaux et crevettes grises , purée de
pommes de terre
Poulpe Snacké, Chimi-Churri 
Mousseline de patate douce, brunoise de légumes du soleil 
Bar Entier à l'Orange
Mini légumes et pommes de terre grenailles

37,20€

34,80€

42,00€

N O S  D E S S E R T S
Crème Brûlée Maison 
Aux graines de vanille de Madagascar
Crêpes
Choix de gout : Sucre ou Nutella
Pain Perdu
Servis avec une boule de glace vanille, caramel au beurre salé
Moelleux Chocolat Maison
+/- 15 minutes d'attente
Assortiment de Fromages 
Différentes familles de fromages, sirop de Liège, fruits frais et secs

14,20€

13,20€

14,40€

15,60€

18,00€

P E T I T E  R E S T A U R A T I O N
Les Fondues au Fromage Artisanales (2pc)
Persil frit, citron, copeaux de parmesan
Les Fondues de Crevettes Grises Artisanales (2pc)
Persil frit, citron, copeaux de parmesan, crevettes grises
Le Duo de Croquettes
Croquette de crevettes, croquette de fromage, persil frit, citron
Wrap de Poulet Grillé
Crêpes salées, poulet grillé aux épices, cheddar, sauce à l'ail maison,
salade

20,40€

24,00€

22,80€

19,80€

À  P A R T A G E R
Tapas Espagnol
Jambon de Serrano, nachos sauce cheddar, tortilla de pomme de
terre, olives marinées, pointes de Manchego AOP, calamars frits,
poivrons farcis au fromage frais, jalapeños 
Antipasto 
Prosciutto di Parma, Salami al tartufo, Mortadella di bologna, nodini
di bufala, artichauts, olives mix, sticks de mozzarella, grissini
Planche végétarienne
Houmous, caviar d'aubergines, crackers, dips de légumes, chips de
légumes,sauce yaourt, boulettes végétariennes 

34,80€

34,80€

31,20€

Cassolette de Scampis à l'Asiatique 
Compotée de tomates cerises colorées, réduction au «sweet soja»,
cébette
«Caramelle Al Osso Bucco»
Ravioles farcies, ragout de veau à la sauce tomate, basilic
Croustillant de Volaille
Façon Vol-au-Vent, champignons des bois rôtis au beurre

E N T R É E S  C H A U D E S
25,20€

26,40€

25,20€

N O S  P L A T S
L’Américain du Chef 
Haché pur bœuf, mayonnaise, moutarde, sauce anglaise, échalote,
câpres, jaune d'œuf, persil. Servi avec frites et salade fraîches 
Boulets Sauce Lapin
Haché porc et boeuf, bière brune, sirop de Liège, oignons, frites,
salade 
Mignonette de Porc Sauce Blackwell
Croquettes de pomme de terre, salade 
Filet de Volaille Rôti à l'Italienne 
Crème d'épinards, parmesan et tomates cerises, tagliatelles

27,60€

28,80€

31,20€

32,40€

Jusqu’à 22h

P A T E S  

Ragù à la Bolognaise 
Haché porc-veau, sauce tomate
Carbonara 
Lardons fumés, crème, poivre noir
«Alla Calabrese»
Nduja , oignons, sauce tomate, parmesan

«Gnocchi Quattro Formaggi»
Gorgonzola, parmesan, taleggio, mozzarella 
« Al Tartufo »
Chair à saucisse italienne, crème de truffe, parmesan

26,40€

26,40€

27,60€

26,40€

33,60€

( S P A G H E T T I ,  L I N G U I N E ,  P E N N E  O U  T A G L I A T E L L E )


